LOS ANGELES INTERNATIONAL
EXTRAVIRGIN OLIVE OIL COMPETITION

FAIRPLEX PRESENTS

I-ys ANGEI-ES DIVISIONE E CATEGORIE DI COMPETIZIONE

EXTRA VIRGIN OLIVE DIL . . N . . . .
COMPETITION 2024 Concorso internazionale dell'olio extravergine di oliva di Los Angeles

A giudicare il 6, 7, 8 febbraio

Scadenza Early Bird 31 dicembre - Scadenza iscrizione 12 gennaio - Scadenza spedizione 19 gennaio
Sig. Darrell Corti, Presidente dell'Olio Extra Vergine di Oliva

| pluripremiati oli extra vergini di oliva saranno esposti alla fiera della contea di Los Angeles, dal 3 al 27 maggio 2024. Early
Bird - $ 175 per iscrizione ricevuta prima del 31 dicembre 2023, $ 180 per iscrizione ricevuta dopo il 1 gennaio 2024. Tre
(3) bottiglie per ingresso (se le bottiglie contengono meno di 250 ml, si prega di inviare 4 bottiglie).

Premiamo Gold, Silver, Bronze, Best of Class e Best of Show
Il migliore del concorso viene premiato con il “Premio Mugelli/Mugelli Award”.

“PREMIO MUGELLI/MUGELLI AWARD”
Questo prestigioso premio sara’ dato in memoria di Marco Mugelli, uno dei giudici della Los Angeles International Extra
VirginOlive Oil Competitions, che e’ stato sempre molto partecipe e attivo nell’ aiutare lo sviluppo di questo evento e allo
sviluppo dellaconoscenza dell’ olio extra virgene in tutto il mondo

Migliore della categoria: Un eccezionale Olio extra vergine di oliva, Medaglia d’ Oro, che ha un punteggio = o > di 94 punti
Medaglia d'Oro: Un eccezionale Olio extra vergine di oliva di carattere e stile superiore
Medaglia d'argento: Un ottimo Olio extra vergine di oliva con qualita’ speciali
Medaglia di bronzo: Una buona qualita’ di produzione di Olio extra vergine di oliva

Delicato (Fruttato Leggero) Medio (Fruttato Medio) Robusto (Fruttato Intenso)

Migliore del Show Migliore del Show Migliore del Show
Migliore della categoria Migliore della categoria Migliore della categoria

Divisione 995 — Degustazione Emisfero Nord Internazionale Categorie

70-  Italia, Nord Mono Cultivar 140- Portogallo, Mono Cultivar 185- Giappone, Mono Cultivar
75-  Italia, Nord Blends 145- Portogallo, Blends 186- Giappone, Blends

80- Italia, Centrale Mono Cultivar 147- Europa, Mono Cultivar 190- Nord Africa (List Country)
85- ltalia, Centrale Blends 148- Europa, Blends 191- Tunisia, Mono Cultivar
90- Italia, Sud Mono Cultivar 150- Grecia, Mono Cultivar 192- Tunisia, Blends

95-  Italia, Sud Blends 155- Greecia, Blends 194- Cipro

100- Italia, Isole Mono Cultivar 160- Greecia Isole, Mono Cultivar 193- Lebanon

105- Italia, Isole Blends 165- Greecia Isole, Blends 195- Medio Oriente, Mono Cultivar
110- Spagna, Nord Mono Cultivar 170- Slovenia 196- Medio Oriente, Blend
115- Spagna, Nord Blends 173- Montenegro 197- Messico

120- Spagna, Sud Mono Cultivar 175- Croatia 198- Cina, Mono Cultivar
125- Spagn.a, Sud BIends. 180- Turchia, Mono Cultivar 199- Cina, Blends

130- Francia, Mono Cultivar 181- Turchia, Blends

135- Francia, Blends , 200- Canada
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Division 997 — Degustazione Emisfero Sud

Argentina, Mono Cultivar 320-
Argentina, Blends 325-
Brasile 330-
Chile, Mono Cultivar 335-
Chile, Blends 340-

Peru, Mono Cultivar 345-
Peru, Blends 350-
Uruguay, Mono Cultivar 355-
Uruguay, Blends 360-
Sud Africa, Mono Cultivar 365-

Sud Africa, Blends

Australia, Mono Cultivar
Australia, Blends

Nuova Zelanda, Mono Cultivar
Nuova Zelanda, Blends

*Gli oli iscritti al concorso devono sottoporsi a un'analisi chimica per i gliceridi (acidi grassi); tale analisi del campione dovra essere completata entro
120 giorni prima dell'iscrizione. Per poter essere considerato olio extra vergine d'oliva, il livello di acido grasso non deve superare lo 0.8% con un
indice di perossidi minore di 20.
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Divisione 998 — Oli Aromatizatti

Limone 420-
Lime

Lime di Kaffir 423-
Arancia (Arancia Tarocco, 425-
Bergamotto, etc) 430-

Altri agrumi (Pompelmo, 435-
Mandarino, kumquat, etc) 440-
Miscela di agrumi 445-
Erbe 450-

Peperoncino

Aglio

Tartufo

Altro sapore, Specificare il sapore
Blend aromatizzato

Si prega di utilizzare un modulo di iscrizione separato per gli oli aromatizzati

Per ulteriori informazioni, contattate Concorsi Internazionali, (909) 865-4538, or email Leah Duran duran@fairplex.com

www.LAOliveOilComp.com
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